
VO R S P E I S E N |  A P P E T I Z E R S

La Salle Buffet

F O N D U E
Käsefondue mit Baguette 

Kartoffeln | Gekochter Schinken | Roher Schinken | Gepickeltes Gemüse 
Cheese fondue with baguette

Potatoes | Cooked Ham | Raw Ham | Pickled Vegetables

D E S S E RTS 
La Salle Buffet

M E N Ü

85 € p. P.  ab 16 Jahren From age 16 and up | 45 € p. P.  Von 8 bis 15 Jahren From ages 8 to 15 

K A M I N STÜ B E R L
F O U N D U E R E STAU RA N T



ROT W E I N-E M P F E H LU N G E N |  R E D  W I N E R E CO M M E N DAT I O N
von Chef Sommelière Marie-Helen Krebs

  

Pézenas AOP „Mas des Mas“     2019 | 58,00 €
(Cuvée Carignan, Grenache, Mouvedre, Syrah) 
Les Domaines de Paul Mas, Languedoc, Frankreich

 „Cuvée Gaudenz“          2017 | 39,00 €
(Cuvée Cabernet, Dornfelder und Merlot)  
Qualitätswein trocken
Weingut Knipser, Pfalz, Deutschland

„Altos de Losada“ Mencia Bierzo DO   2016 | 79,00  €                         
Finca Losada, Bierzo, Spanien

           

0,75 l 0,75 l 

„Höhenflug“                2015 | 54,00 €                                                                            
(Cuvée Merlot, Cabernet) Qualitätswein trocken                
Weingut Hensel, Pfalz, Deutschland 
 
Blaufränkisch     2015 | 55,00 €
Qualitätswein trocken, Weinberg       
Weingut Kopfensteiner,  
Südburgenland, Österreich                                                  

Chianti Classico DOCG   2012 | 66,00 €
„Casanuova di Nittardi“
Fattoria Nittardi, Toskana, Italien

K A M I N STÜ B E R L
F O U N D U E R E STAU RA N T


