Wir heiBen Sie Q)-lichst wilkommen und
winschen Ihnen eine schéne Auszeit vom Alltag.

OMAKASA ZENSAI

HOKKAIDO PUMPKIN - ingwerbier / tsukemone
MEERES SALAT - alge / wasabi / rice flakes
WALDPILZ - sukiyaki / kihome
UMAMI SHOT - marone / saishikomi

KOSHIHIKARI - furikake / miso

SAUERTEIGBROT

aufgeschlagene algen — ronmilchbutter

OMAKASE KANMI

PRE DESSERT - exotic cup / mango & yuzu

CRANBERRY - pate au fruit
DULCE - den miso
HASELNUSS - praline
KOKOSNUSS - custard



MENU MIDORI

NOIX GRAS — MARINIERT
nashi - matsubadaki - soba shoyu - gelee / crunch

PURPLE DRAGON SALAD - TSUKEMONE
tonburi- umeboshi- daikon - pitahaya - geeist & vinaigrette

NASU DENGAKU — AUBERGINEN BBQ & TEMPURA
matsubadaki- schwarzer knoblauch - brotmiso - goji - sus & sauver

ARTISCHOCKE® — GEROSTET, CREMIG & EINGELEGT
poverade - mizuna - salzzitrone - sud & eingelegte schale

MAITY'S DAL PALAK — TRADITIONELL & SPICY
curry - cumin - mungbohnen & linsen - gelber reis - gedampft

SIDE DISH
PANI PURRI —joghurt - granatapfel -rosenwasser
MALABAR PAROTTA —indischer fladen

JAPANESE UME - CAKE
kombucha -roter shiso - koshihikari - geeist / schaum

EURO 229.-



