
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S U M M I T 
T U T T O    M O N D O 

 



 
 

Z U P P E 
 
Zuppa di Cipolle Arroste  
Zwiebel | Apfel | Portwein 
Onion | Apple | Port Wine 
15 
 
Essenza d’Anatra 
Ente | Trüffel | Wachtelei | Wurzelgemüse 
Duck | Truffle | Quail Egg | Root Vegetables 
17 

A N T I P A S T I  
 
Insalata Mista  
Gemischter Salat | Sherry-Vinaigrette  
Geröstete Pinienkerne | Focaccia | Oliven 
Seasonal Mixed Greens | Sherry Vinaigrette  
Roasted Pine Nuts Focaccia | Olives 
20 
mit Wildgarnelen (3 Stk.)  
with Wild Shrimps (3 pcs.) 
+ 15 
mit Maishähnchenbrust  
with Corn-Fed Chicken Breast 
+ 15 
 
Insalata Caesar 
Caesar Salat | Parmesan | Croûtons  
20 
mit Wildgarnelen (3 Stk.) 
with Wild Shrimps (3 pcs.) 
+ 15 
mit Maishähnchenbrust 
with Corn-Fed Chicken Breast  
+ 15 
 
Burrata 
Rucola | Olivenöl-Kaviar | Ochsenherztomate 
Arugula | Olive Oil Caviar | Oxheart Tomato  
24 
 
Vitello Tonnato “Retreat” 
Kalbsfleisch | Thunfischcrème | Kapern 
Veal | Tuna Cream | Capers 
26 
 

 
 
 
 
 
 
H A U P S P E I S E 

 
Black Cod 
Fenchel | Miso | Schwarzer Reis | Sprossen 
46 
  
Tristan Languste 
Bisque | Garnele | Japanische Sojabohnen Kabocha  
56 
 
Kha Moo dang 
Schweinebauch | Rotes Curry | Pak Choi 
Kimchi 
38 
 
Gaeng Kari Massaman 
Ingwer | Kartoffel | Erbsen | Karotte 
Brokkoli | Basilikum 
34 
 
Striploin 
Shiso | Zwiebel | Grüner Spargel | Yuzu 
52 
 
Yaki Udon 
Reisnudeln | Tofu | Zuckererbsen 
Frühlingslauch | Sprossen 
34 
 
Wolfsbarsch 
Grüne Bohnen | Rotes Curry | Reispapier 
Koriander | Zimt 
46 

 

P A S T A 
 
Tagliatelle al Tartufo 
Trüffelschaum | Perigordtrüffel | Prosecco 
Truffle Foam | Périgord Truffle | Prosecco 
42 | 32 als Vorspeise as an Appetizer  
 
Tagliatelle con Gamberi Rossi 
Rotschwanzgarnele | Knoblauch 
Parmesan | Chili 
Red Tail Shrimp | Garlic | Parmesan | Chili 
36 | 26 als Vorspeise as an Appetizer 
 
Penne al Ragù ** 
Kalbsragout | Parmesan | Wurzelgemüse 
Veal Ragout | Parmesan | Root Vegetables 
32 | 22 als Vorspeise as an Appetizer  
 
Spaghetti Aglio e Olio  
Petersilie | Knoblauch | Olivenöl | Chili  
Parsley | Garlic | Olive Oil | Chili 
26 | 18 als Vorspeise as an Appetizer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

B I S T E C C A 
 
Filetto di Manzo dei Pascoli di Murnau 
Rinderfilet vom Murnauer Weiderind  
Murnau Pasture-Raised Beef Tenderloin 
160 g | 55 
 
Flanksteak di Manzo Americano 
Flanksteak vom US-Beef 
US Beef Flank Steak 
160 g | 46 
 
Controfiletto di Wagyu Australiano 
Australisches Wagyu Striploin  
Australian Wagyu Striploin 
160 g | 62 
 
Contorni per la Carne 
Beilagen zum Fleisch  
Trüffelpommes | Grillgemüse  
Kräuterbutter | Chiantijus 
Steak Sides 
Truffle Fries | Grilled Vegetables  
Herb Butter | Chianti Jus 
 
 
B U R G E R 
 
Burger di Wagyu 
Burger vom australischen Wagyu Brioche  
Scamorza | Getrocknete Tomate  
Wintertrüffel | Pommes 
Australian Wagyu Burger | Brioche Scamorza  
Sun-Dried Tomato | Winter Truffle | French Fries 
35 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

P E S C E 
 
Salmone Label Rouge Arrosto   
Gebratener Label Rouge Lachs  
Pan-Seared Label Rouge Salmon 
44 
 
Halibutt alla Griglia 
Gebratener Heilbutt 
Pan-Seared Halibut 
44 
 
Contorni per il Pesce 
Beilagen zum Fisch 
Parmesanrisotto | Wilder Brokkoli 
Safranschaum  
Fish Sides 
Parmesan Risotto | Wild Broccoli  
Saffron Foam 
 
 
D O L C E 
 
Tiramisù 
Kaffee | Biskuit | Schokolade 
Mascarpone 
Coffee | Biscuit | Chocolate | Mascarpone 
17 
 
Moelleux al Cioccolato 
Schokoladen Moelleux | Chai-Karamell-
Sauce | Tonka-Ganache | Kardamom 
Crème-fraîche-Eis 
Chocolate Moelleux | Chai Caramel Sauce 
Tonka Ganache | Cardamom |  
Crème fraîche Ice Cream 
17 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vegan 
Vegan möglich Vegan option ** 



 
 

 
 

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Lieber Gast, soweit Sie von Allergien betroffen sind, 

melden Sie sich bei unserem Küchen- oder 
Servicepersonal. 
Dear guest, if you have any food allergies or intolerances in 
your party, please let our kitchen or service staff know. 


